Rogentruffeltranm

3 €80. Zucker, 120 g Sakne, 100 g Vollmilchkuvertire, 125 Zartbitterguvertire,
71 €BL. Rosenwasser

Yy Hand voll Rosenkmnogpen mit dem Zucker im Blitzhacker mahlen.

Sahine aufhochien und vom Herd nelimen, Kuverture hacken und in der Saline
schmelzen, etwas abkuhlen lassen und das Rosenwasgser untermischien,
Masse abgedeckt min. 3 Std. im Kuhlschirank fest werden Lagsen.

Mit dem Teeliffel KCecine Kugeln abstechen, rollen und im Rosenzucker
walzen.

Zuchini-Kage-Kracker

2 Zuchini, 1 €BL. Olivenol, 50 g Kase, 50 g Pankosemmelbrosel, Salz, Pleffer,
Chili

Ofen auf 200 Grad vorhicizen. Zuchini in 2 ecm dicke Scheiben schneiden,

Bachpapier mit OC cinpingeln. In ciner Schiigsel Zuchini mit OC vermischen, in
ciner zweiten Schugsel Kase, Pankosemmellbrosel und Gewurze vermischen.
Jetzt die Zuchinischeiben in der Semmelbrosel-Kase-Mischung walzen und
auf dag BackGlech setzen, ca. 26 Min goldGraun Gacken.

Chips mit Kage und Salbei

25 SallbeiGlatter, 120 g gericGener Kase, 1 €BC. Sesamsamen, /o €BC. Pfeffer
gemahlen, /s €BL. Rogenpaprika

Kase, und alle Gewirze griundlichk vermengen, SalleiGlatter in groBem

AlGstand auf cin Bleck mit Backpapier Legen, cinen gehauften €BC. Kase auf
je 1 Salbeiblatt geben und Ceicht andricken. Bei 200 Grad 8-10 Min. Gacken
und auf dem Blech auskuhlen Lagsen.

Kirgchuchlein

1 Zitrone, 1 €i, 76 ml. Pflanzendl, 125 g Zucker, 1 Vanilleschote, Prise Salz,
200 ml Buttermilch, 260 g. Mehl, 2 €BC Backpulver, Sticlkirschen,
Puderzucker zum Gestauben

180 Grad OGer-u. Unterhitze vorheizen, MuffinGlech mit Formcehen auslegen,

Schale von Zitrone abreiben und Saft auspressen, €i mit Abrie6 und Saft der
Zitrone,

00, Zucher, VaniClemarl, Salz und ButtermiCch verviihiren, Mekl und
Backpulver mischen und mit der €i-Zuchermischung zugig verrihiren. Teig in



Papierformchien verteilen und Kirsche mittig in den Teig setzen. Ca. 26 Min.
goldgell Gacken.



